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Strasbourg, carrefour des vignobles

PAR OLIVIER BOMPAS

dentitaire, 'Alsace n’en est pasmoins une ré-
Igion ouverte, et les Alsaciens, des gens cu-
rieux. Unenouvelle génération d’'amoureux
des vins et des bons produits désacralise I"uni-
vers parfois compassé de la dégustation. Pour

preuve, les projets originaux et la diversité des
vins Proposés par les cavistes et les bars 3 vins
«nouvelle formule » de Strasbourg et des en-
virons. Ony trouveles vins du cru et beaucou P
decuvéesdécouvertesen provenance de toutes
les régions de France, et aussi de vignobles
étrangers.

Le XX bar avins
Caroline Schmitt et Nicolas Diebold

3, rie des Planches, Strasbourg. 06.81.54.64.99.

«Nous avons ouvert notre bar 3 vins il y a deux ans, C’est une Teconversion... Nous avons
fait tous les deux une école de commerce et nous avons eu envie de mener 3 bien notre
propre projet. Nous aimons manger, partager un bon vin, alors il était temps de joindre
T'utile a 'agréable. Le XX bar est essentiellement un bar a vins, méme si on fait un peude
vente a emporter a la demande. Notre but n'est pas la restauration, on propose des plan-
chettes de charcuterie, de fromages, des croque-monsieur, des soupes maison, tout ce qui
peutse manger sans qu'une table soit dressée. Notre carte compte environ 200 vins et entre
I5 et 20 vins au verre qui changent régulierement. Une fois par an, nous faisons le point et
intégrons nos nouveaux coups de ceeur... Nous avons beaucoup de vins étrangers, ce n'est
pas vraiment un choix, nous sommes autodidactes, alors nous faisons ce que nous ressen-
tonstouten nous adaptantalademande. Les Alsacienssont tresattachésa leur région, chez
eux ils consomment local, mais des qu'ils sortent ils sont trés ouverts! La diversité des
cépages, les vins du Nouveau Monde : nos clients sont curieux de tout... En ce moment, le
Languedoc plait énormément, c’est une région qui bouge, dans I'air du temps. Et puis on
organise de plus en plus de soirées a theme, en présence d'un vigneron ou d'un négociant,
comme Lionel Osmin, qui fait un travail formidable pour les vins du Sud-Ouest. »

Tous les jours sauf dimanche, de 18 heures & minuit du lundi au mercreds etjusqu’a 1 hevre du jeudi
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Le Théatre du vin

ZA Ouest, RN 83, Fegersheim.
03.88.25.75.58.

Marchi frals de Stephone Biot,

de slrasbourg,

Mittel soErgen.
03.88.77.50.098

Ouvert il y a cinq ans par
Mare Kopff et Christophe
Lasvigne, le Théitre du
vin, 3 Fegersheim, propose
pres de 1200 références

en provenance de tous

les vignobles de France
etdalleurs. Ils sont
également présents

au marché frais de
Mittelhausbergen, ol ils
ontaménagé 'équivalent
d’une solide cave,
aumilieu des étals

de fromage, de viande,

de légumes ou encore
d’épicerie fine. «Nous nous
sommes laneés dans ce projet,
car cela corvespondait a notre
philosophie, précise Marc
Kopff. Les grands noms
nont pas besoin de nous.
Notre créneau, ce sont les
petits producteurs.» Les vins
ne sont pas classés par
régions mais par styles,
septen tout, comme
«gowrmmands et intenses »
ou«fraiset fruités».

Marc et Christophe ont
également créé un club

de dégustation qui se
réunit une fois par mois,
enchangeant de lieu.

«Le vin, c'est du plaisir.
Notre dernigre soivée était
sur Ie champagne, alors on
Pa organisée chez un mar-
chand de spas... Le theme

de la dégustation, Cétait

les bulies dans les bulles!»
Cave: de 1o heures & 19h30
saufle dimanche,

Marché : du lundi au vendredi
de g hevresa rghsoet e
samedide 8 heures a 19h30.
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